Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Modular Cooking SIS #
Stekhall, el. Bankmodell. 400mm.
Slat hall, horisontell AlA #
Huvudfunktioner

371328 Stekhdll, el. Bankmodell. 400mm. Slat hall,
(E7ZIINDAOMCA)  horisontell

Enheten ska monteras p& underrede, bryggmontage
eller konsolsystem.

Stort  témningshdl pd& tillagningsytan medger
témning av fett i en stor uppsamlare (1 liter) som
sitter under tillagningsytan.

Stor fettuppsamlingsbehallare finns att f& som extra
tillbehdr och kan placeras under toppenheterna
over det 6ppna sockelskdpet.

Sdkerhetstermostat och termostatkontroll.

Hoga stankskydd i rostfritt stél pé tillagningsytans
baksida och sidor. Stankskyddet kan enkelt tas bort
for rengdring.

Kapslingsklass IPX 4.

Temperatur frén 120° till 280°C.
Infrar6da varmeelement monterade underkokytan.

Yta i borstad krom: mycket motsténdskraftig mot
repor och underlattar rengéring.

Skrapa for slat hdll inkluderad som standard.
Lamplig som bdénkinstallation.

Konstruktion

Stekytan ar helt slat

Utvandiga paneler i rostfritt st&l med Scotch Brite-
behandling.

1,5 mm tjockt pressat rostfritt stal

Rat vinkel mellan enheterna fér att undvika
utrymmen dd&r smuts kan trédnga in.

Tillagningsyta 12 mm tjock borstad krom fér
optimala grillresultat och enkel anvandning.
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Medfdljande tillbehor

e 1 av Skrapa for sl@t hall. Utbytbara
blad.

* 1 av Plugg fér horisontell stekhdll

Ovrlga Tillbehor
e Skrapa for slat hall. Utbytbara blad.
e Tatningssats
e Stdd for bromontage, 800 mm
e Stdd for bromontage, 1000 mm
e Stdd fér bromontage, 1200 mm
e Stdd for bromontage, 1400 mm
e Stéd for bromontage, 1600 mm
e Stdd for bromontage, 400 mm
e Skorsten 400 mm till XP700 & 900
¢ Hoger och vanster sidordcke.
* Bakre ledstdng, 800 mm, Marin
* Fettuppsamlare for stekhdll

» Skorstensndt 400mm (XP700 & XP900)

e - NOTTRANSLATED -
¢ - NOTTRANSLATED -
¢ Frontracke, rostfritt, 400 mm
¢ Frontrdcke, rostfritt, 800 mm
¢ Frontracke, rostfritt, 200 mm
¢ Frontracke, rostfritt, 1600 mm

« Portioneringshylla/ récke, rostfritt, 400
mm (bred)

« Portioneringshylla/ racke, rostfritt, 800
mm (bred)

« 2 sidotdckpaneler f6r bankmodell

PNC 164255

PNC 206296

PNC 164255
PNC 206086
PNC 206137
PNC 206138
PNC 206139
PNC 206140
PNC 206141

PNC 206154
PNC 206303
PNC 206307
PNC 206308
PNC 206346
PNC 206400
PNC 206453
PNC 206455
PNC 216046
PNC 216047
PNC 216049
PNC 216050
PNC 216185

PNC 216186

PNC 216277
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Modular Cooking
Stekhall, el. Bankmodell. 400mm.
Slat hall, horisontell

Modular Cooking
Stekhadll, el. Bankmodell. 400mm. Si&t hdll, horisontell
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Modular Cooking
PERIOeFCEEE,OOI&,JZ(L Stekhall, el. Bankmodell. AOOOmm.
Slat hall, horisontell

Front Elektricitet
. - Spdnning:
_|E 8 § — 371328 (E7IINDAOMCA) 400 V/3 ph/50/60 Hz
T8 T8 e Effekt, max: 4.2 kW
. @ Total watt: 4.2 kW
K ) 380-400V 3~ 50/60Hz
Férberedd for: 3.8-4.2kW
Viktig information
Stekyta bredd: 330 mm
Stekyta djup: 540 mm
07/16" 147/8" 07/16" Arbetstemperatur, min: 120 °C
11 mm 378 mm 11 mm Arbetstemperatur, max: 280 °C
Sida Yttermatt, bredd 400 mm
30 13/16 " Yttermatt, djup 730 mm
782 mm Yttermatt, hojd 250 mm
28 3/4" Nettovikt: 40 kg
730 mm Fraktvikt: 41 kg
Frakthojd: 530 mm
Fraktbredd: 460 mm
o|= | N Fraktdjup: 820 mm
S| * * * - g Fraktvolym: 02m3
o NS 5 Om produkten &r stalld bredvid eller mot
T 7/—-‘ X\ @ temperaturkdnsliga material, bér ett sdkerhetsmellanrum
- P& ca 150 mm bibehdllas eller s& bér ndgon form av
e varmeisolering monteras.
EQ St
41/16"
EI 103 mm
57/8" 17 11/16 " 53/16 "
148 mm 450 mm 132 mm
= Elektrisk anslutning
= Ekvipotential skruv
Topp
3 15/16 "
100 mm
) 9
©lE AO 51 mm
™ }_/ EQ
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jo |
15 3/4" 3 15/16 "
400 mm 100 mm
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